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Starters

rot Oliven Thunfisch Dip 4,90 €
Bread, olives, tuna dip
Pan, aceitunas, dip de atin

Ziegenkise-Praline | Goat cheese | Queso de cabra 15.50 €

Baked nut-goat cheese praline with ginger - Plumps
Praling de queso do cabra con nuaces y ciruelas con jengibre
Ceviche 17.50 €
Caviche vom Wolfsbarsch mit Mango und Avocado
55 coviche with mango und avocado

fo Lubina con mango y aguacate

Beef Tartar classic small 18.00 / big 24.90 €

erfilet - Tartar, mit Wachtelei und Kristallrot
d

Pikant marinirtes Ri
Tartar of besf filet with quail egg and crystal brea
e codorniz y pan cristal

srtaro de tenera con hu

Salmon Tartar 16.50 €

Lachs - Tartar Asiatischo mariniert
Trtar of salmon asiatic style

Tirtaro de salmon asiatico

Vitello 18,00 €
vom Kalb mit Frihlingskreutercreme und Spargelsalat
s y ensalada de esparragos

con crema de hiert
Slices of veal with herbcream and asparagus salad

Fastas/ Soups

a de Es
Spargel Cremesuppe mit i
‘Croma do espérragos con relleno y croutones.
Asparagus cream soup with croutons.

ge und Croutons

Penne Arrabiata 12.50 €
Pasta mit pikanter Tomaten Sugo | Basilikum | Biffellmozzarella
Pasta with spicy tomato sauce | basil | buffalo mozzarella
Pasta con salsa do tomate picante | albahaca | mozzarella de bifala

Fettuccine con puntas de filete, herbas mixtas, tomate cherry 19.80 €
Fottuccine mit gemischten Kriutern, Kirschtomaten und Rinderfilet Spitzen
Fottuccine with mixed herbs, cherry tomatoas, bef filet tips

Fettuccine Truffa 23.50 €
Fettuccine mit schwarzem Triffel
Fettuccine with black truffle
Fottuccine con trufa

Risotto Gambas y verde 19,50 €
Gamba risotto | griner Spargel
paragus

Prawn risotto | gre
Gamba - risotto lesparragos verdo

UWeeekly specials

Meister Bratwurst mit Fruchtiger Tomaten-Mango -Currysauce , Anapurna Curry und Pommes.
Master german sausage with tomato-mango-curry sausage and anapurna curry, french
Salsiccia aleman con salsa de tomate-mango-curry de anapurna, patatas fritas
Frikadilly deluxe 16,50 €
Kalbsfleisch Frikadelle mit Rahmspinat und Kartoffelpiree
Veal meatball with spinach cream and mashed potatoes
Albéndiga de ternera blanca con crema de espinacas y puré de patatas

Spargel

vom Markt Bruchsal 19,90 €

Portion Deutscher
mit Kartoffeln, zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
Racion de espirragos blanco con patatas, mantequilla o salsa holandesa
Portion of white asparagus with potatoes, butter or hollandaise sauce

CON/WITH/MIT
Filet vom Loup de Mer | Filet de Lubina | Sea bass filet +14,80 €
Ein kleines Wiener Schnitzel vom Milchkalb | Escalope de ternera blanca | small schnitzel +12,50 €
Rinderfilet | Solomillo de ternera | Beef fillet +19,50 €

Wiener Schnitzel 25.50 €
mit Kartoffel-Gurk und
Wiener Schnitzel, Potato-cucumber salad, cranberries
Escalope de ternera blanca estilo vienna, ensalada de patata y pepinos, aréndanos

Schweins Schnitzel Wiener Art 17,50 €
Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat und Priselbeeren

Schnitzel, Potato-cucumber salad, cranberries.
Escalope de cerdo, ensalada de patata y pepinos, aréndanos

Mejilla de ternera blanca | Kalbsbacke | Veal cheeks 25.90 €
Rotweinsauce, Kartoffelpiree und Gemiise

Red wine sauce, potato mash and vegetable
Salsa vino tinto, puree de patatas y verduras

Wolfsbarsch | Sea bass | Lubina 28.50 €
Filet | Gambarisotto | griner Spargel
Filet | Prawn risotto | green aspar
Filote | Gamba - risotto | esparragos verde

Kalbsgeschnetzeltes / Sliced Veal 27,80€

Lochas de ternera blanca
hampignonrahmsauce und Bandnudeln
creamy mushroom sauce and Pasta
salsa cremosa de setas con pasta

Spaghetti Bolognese 6.50 €
Spaghetti Tomato 6.00 €

Der Bratwurst Drachen / Sausage Dargon / Dragon de Salchicha 7,50 €
4 Niirnberger Bratwiirste mit Kartoffelpiiree
4 Nuremberg sausages with mashed potatoes

4 salchichas de Nuremberg con puré de patatas

Home made fish fingers 9.
Paniertes Fischfilet (Wolfsbarsch ) mit Kartoffelpiiree und Karotten
ish fillet (sea bass) with mashed potatoes and carrots

Broaded fi
Filete de pescado empanado (lubina) con puré de patatas y zanahoria

Paniertes Hihnchenbrust filot ( hausgemacht ) mit Pommes




