
Tapas 


Gambas al ajillo de Gamba roja 22,50 GW

Rote Garnele I Knoblauchöl I Kräuter I Kirschtomaten

Red Prawns I Oil with garlic I Herbs I Cherry tomatoes

Gambas al ajillo de gamba roja


Salmon Tartar Bites 18,50  PLAHI

Lachstartar I Kropek I Koriander I Sesam I Mango I Avocado I Kimchi

Salmon tartare I Kropek I Coriander I Sesame I Mango I Avocado I Kimchi

Tartar de Salmon I Kropek I Cilantro I Sésamo I Mango I Aguacate I Kimchi


Kebab Trespais Style  19,50 €  HAW

Kebab Spiess vom Kalb und Lamm ( Gehacktes ) I Pita I Rotkohl I Zwiebel I Gurkenknoblauch Dip

Brocheta de kebab de ternera y cordero  (picados) I Pita I Col lombarda I Cebolla I dip de pepino y ajo

Kebab skewer of veal and lamb (minced) I Pita I Red cabbage I Onion I Cucumber-garlic dip


Croquetas de bacalao 19,50 € HAPE

Hausgemachte Bacalao Kroketten I Karotten Karamell

Homemade bacalao croquets I Carrots caramel

Croquetas de bacalao I Caramel de zanahoria


Bao Buns 19,50 HLS

Asiatische Bao Buns I Gezupfte Ente I Hoisin I Rotkohl I Zwiebel I Mango

Bollos Bao Asiáticos | Pato Desmenuzado en Salsa Hoisin | Col Roja | Cebolla | Mango

Asian Bao Buns | Pulled Duck in Hoisin Sauce | Red Cabbage | Onion | Mango


Ceviche de Gambas 23,50 MPS

Gamba Ceviche I Passionsfrucht I Mango I Avocado I  Banane

Ceviche de Gamba I Fruta Passion I Mango I Aguacate I Plátano 

Gamba Ceviche I Passion Fruit I Mango I Avocado I Banana


Tartaro de ternera 21,50 MPS

Rindertatar leicht spicy I Gebackene Kartoffel-terrirne I Wachtelei I Senfkaviar

Tartar de ternera poco picante | Terrina de patatas  | Huevo de codorniz | Caviar de mostaza

Beef tartare light Spicy | Baked potato terrine | Quail egg | Mustard caviar


Starters

Strawberry Burrata Trespais Veggy   22,50  HLNWM

Tomaten I Mango I Basilikum I Erdbeere I Cantuccini 

Tomatoes I Mango I Basil I Strawberry I Cantuccin

Tomates | Mango | Albahaca | Fresa | Cantuccini


Ensalada con Queso de Cabra 22,50 Veggy  LHENAW


Gratinierter Ziegenkäse I Blattsalat I Feigen-Senf Dressing I Karamellisierten Nüssen

Praline queso de cabra al horno | Lechuga I Salsa de higos y mostaza I Nueces caramelizados

Gratinated goat cheese | Mixed green salad | Fig and mustard dressing | Caramelized nuts


Foie gras de Pato 29.50 HSLHAW

Gebratene Enten-Stopfleber I Mini Ensaimada I Früchte

Fried duck foie gras I Mini ensaimada I Fruits

Foie gras de Pato I Ensaimada I Frutas 


Vitello Primavera 25,50 HSLAW

Rosagebratenes Kalbfleisch I Kräutercreme I Pfifferlinge I Wachteleier ( Vitello Tonnato Style )

Pink roast veal | Herb cream sauce | Chanterelles | Quail eggs (Vitello Tonnato style)

Ternera asada rosada | Salsa de crema de hierbas | Rebozuelos | Huevos de codorniz


Carpaccio de ternera argentina con parmesano y trufa L 32,00 €

Carpaccio vom Argentinisch Rind I Parmesan I Frischem Trüffel

Argentinian beef carpaccio I Parmesan I Fresh truffle

Carpaccio de ternera argentina I queso Parmesano I Trufa


Gazpacho de Melon Cantaloup con Jamon Iberico 18,50 €

Cantaloup Melonen Gazpacho I Serrano Schinken I Croutons

Cantaloup melon gazpacho I Tomatoes I Serrano ham I Croutons

Gazpacho de melon cantaloup I Tomates I Jamon serrano I Picatoste


Pasta

Fettuccine Truffa 32,00  Veggy HLA

Fettuccine I Trüffelschaum I Trüffel

Fettuccine I Espuma de trufa I Trufa

Fettuccine I Truffle foam I Truffle


Penne Arrabiata 22,50  Veggy HLA

Pasta mit pikanter Tomaten Sugo I Basilikum I Büffellmozzarella 

Pasta with spicy tomato sauce I Basil I Buffalo mozzarella

Pasta con salsa de tomate picante I Albahaca I Mozzarella bufala


Fettuccine con medio bogavante y gambas 45,00 PHG

Fettuccine I Halbe Hummer I Rotgarnelen I Kirschtomaten I Bisque

Fettuccine I Half lobster I Prawns I Cherry tomatos I Bisque

Fettuccine I Medio bogavante I Gambas I Tomato cherry I Bisque


Pescado

Salmon  34,50 PLHI

Lachsfilet I  Blumenkohl Püree I Miso I Nussbutter-Schaum I Rosmarinkartoffeln

Filete de salmón | Coliflor puree | Miso | Espuma de mantequilla marrón I Patata romero

Salmon fillet | Cauliflower cream  | Miso | Nut butter foam I Rosemary potatoes


Lubina con Gambas 37,50 PLHM

Wolfsbarsch I Safran- Risotto I Rotgarnelen I Erbsen I Fenchel

Lubina | Risotto de azafrán | Langostinos rojos | Guisantes | Hinojo

Sea bass | Saffron risotto | Red prawns | Peas | Fennel


Lenguado I Seezunge I Sole 54,00 PLHB

Im ganzen gebraten I Zitronen- Butter I Mediterranem Gemüse l  Rosmarin Kartoffeln

Entero I mantequilla de limón I Verduras a la plancha I Patatas al romero

Whole fried I lemon butter I l mediteranen vegetable  I Rosemary potatoes


Carne

Wiener Schnitzel 36,50 HEAMW


Wiener Schnitzel vom Milchkalb I Kartoffel-Gurkensalat I Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal  I Cucumber potato salad I Cranberries

Escalope de ternera blanca I Ensalada de patata y pepino I Arándanos rojas


Wiener Schnitzel „ Truffle edition “ 49,50 HEAMW


Wiener Schnitzel vom Milchkalb I Kartoffel Trüffel puree I Truffelschaum

Wiener Schnitzel from veal  I Potato truffle puree I Truffle foam

Escalope de ternera blanca I Puré de patata, trufa I Espuma de trufa


New Zeeland Selection fillet of beef 48,50 HSAWL

Rinderfilet I Kartoffel- Kräuterpermentine I Cheddar I Frittierte Zwiebel I Portwein Schalotte

Beef fillet | Potato and herb permentine | Cheddar | Fried onion | Port wine shallot

Filete de ternera | Permentina de patata y hierbas | Queso cheddar | Cebolla frita | Chalota al 
vino de Oporto


Korean Chicken ( Boneless ) 32,50  LASHI

Gegrillte leicht scharfe marinierte Hühnerkeulen (ohne Knochen) I Kimchi I Gochujang- Hollandaise I Reis

Grilled slightly spicy marinated chicken thighs (boneless) I Kimchi I Gochujang-Hollandaise I Rice

Muslos de pollo marinados picantes a la parrilla (sin hueso) I Kimchi I Gochujang salsa Hollandaise I Arroz


Petchuga de Pato  35,50 HSAWL

Rosa gebratene Entenbrust I Karotten- Ingwerpüree I Gebackene Kartoffel- Terine I Orangenkaramell

Pink roasted duck breast | Carrot and ginger purée | Baked potato terrine | Orange caramel

Pechuga de pato rosada | Puré de zanahoria y jengibre | Terrina de patata  | Reducktion de Naranja


Bœuf Stroganoff 34,50  LASHI

Stroganoff vom Rind I Champignons I Essiggurken I Kartoffelpüree I Bimi

Beef stroganoff | Mushrooms | Pickles | Mashed potatoes | Bimi

Stroganoff de ternera | Champiñones | Pepinillos | Puré de papas | Bimi


KIDS

Pasta Tomato 12,50 HLA

Nudeln I Tomatensauce

Pasta I Salsa de tomate

Pasta I Tomato sauce


Pasta Bolognese 14,50 HLA

Nudeln I Bolognese von Kalb

Pasta I Bolognese de ternera blanca 

Pasta I Bolognese From veal


Der Bratwurst Drachen / Sausage Dragon / Dragon de Salchicha 15,50 LA
4 Nürnberger Bratwürste I Kartoffelpüree I Gurken

4 Nürnberg sausages I Mashed potatoes I Cucumber

4 salchichas de Nürnberg I Puré de patatas I Pepino


Kinder Wiener Schnitzel 16,50 HEA

Wiener Schnitzel I Pommes 

Wiener Schnitzel l Fries 

Escalope I Patatas fritas


Fishfingers 16,50 HEAP

Gebackenes Fischfilets mit Kartoffelpüree I Karotten

Baked fish fillets with mashed potatoes I Carrots

Filete de Pescado con puree de patatas I Zanahorias


Postre 




Eiscreme / Ice Cream / Helado 4,90 HL 

Vanilla I Vanilla I Vainilla


Schokolade I Chocolate I Chocolate

Mandel I Almond I Almendra


Sorbet / Sorbet / Sorbete 4,90 H

Zitrone I Lemon I Limon

Mango I Mango I Mango


Himbeere I Raspberry I Frambuesa

Birne I Pear I Pera


Aprikose I Apricot I Albaricoque


Cafe Solo Trespais 7,90 HL

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Café solo con una bola de helado


Espresso with one scoop vanilla ice cream


Sorbet con Vodka o Cava 11,50


Saint  Tropez con Cava y Vodka 11,90

Strawberry HLEN 13,50€

Blätterteig I Vanillecreme I Erdbeeren I Pistazieneis 


Hojaldre I Crema de vainilla I Fresas I Helado de pistacho

Puff pastry I Vanilla cream I Strawberries I Pistacho ice cream 


Classic Tiramisu HLEN 13,50€


Tarta de queso HLE 11,50€

Cheesecake I Himbeersorbet


Tarta de queso I Sorbete de frambuesa

Cheesecake I Raspberry sorbet


Crème Brûlée  HLE 11,50€

Tonkabohnen-Crème Brûlée I Aprikosen Sorbet


Crème Brûlée de habas tonka I Sorbete de albaricoque

Tonka bean Crème Brûlée I Apricot sorbet


Apple HLE 13,50€

Apfel I Ananas I Crumble I Vanille Zimteis


Manzana I Piña I Crumble I Helado de vainilla y canela

Apple I Pineapple I Crumble I Vanilla Cinnamon Ice Cream


H= Cereales l Gluten

S= Soja l Soy

G= Crustáceo l Crustaceans l Krustentiere

L= Lactosa

E= Huevo l Egg l ei

Z= Lupines

B= Molluscus

14 alergénico de (Ue) 2018/775 obligatorio de 1 de abril 2020 
Si tienes algún alergias por favor avisar nuestro equipo

N= Nueces l Nuts

P= Pescado l Fish l Fisch

A= Apio l Celery l Sellerie

C= Cacahuete l peanuts l Erdnüsse

M= Mostaza l Mustard l Senf

W= Sulfitas

I = Sesamo


